
 

 

 

ELENA  

ESCALANTE BARROSO 

Fecha de nacimiento: 30 de septiembre de 1983. 

 

FORMACIÓN OFICIAL 

• 2022.- Técnico Superior de Análisis Químico y Control de 
calidad: UNIVERSIDAD ALFONSO X EL SABIO – VILLANUEVA 
DE LA CAÑADA (COMUNIDAD DE MADRID). 

• 2004.-Título de Formación Profesional de Técnico Auxiliar 
en Diseño Gráfico: JUNTA DE ANDALUCÍA. 

• 2002.- Título de Bachillerato:  IES FRAY BARTOLOMÉ DE LAS 
CASAS – MORÓN DE LA FRONTERA (ANDALUCÍA). 
Selectividad realizada (2002). 
 

FORMACIÓN COMPLEMENTARIA  

• 2023.- Curso Análisis de Peligros y Puntos de Control 
crítico en la Industria Alimentaria. 

• 2021.- Curso Gestión de Sistemas de Seguridad 
Alimentaria (17/315) (INAD019PO). 

• 2014.- Curso de Cualificación de Técnicos en producción 
integrada de productos elaborados y transformados. 

• 2015.- Curso de Seguridad Alimentaria y Control de 
Alimentos. 

• 2014.- Curso de implantación de calidad alimentario en la 
Industria Agroalimentaria.  

• 2013.- Curso de Calidad y Comercialización de Conservas 
Fermentados. 

• 2012.- Curso de Microbiología Alimentaria para no 
Microbiólogos. 

• 2011.- Curso de Legislación Alimentaria. 

• 2009.- Curso de Análisis de Peligros y Puntos de control 
críticos en la Industria Alimentaria.  

• 2009.- Curso de Gestión de Alérgenos en la Industria 
Alimentaria.  

• 2007.- Curso de Manipulación de Alimentos y Riesgos 
Laborales.  

• 2007.- Curso Especialista en Control de Calidad. 
 
 

    Calle Virgen de la Estrella, 

número 10, 4º Izq., 41011 Sevilla 

 

 

665 159 377 

 

 

eescalantebarroso@gmail.com   

 

 

PERFIL PROFESIONAL 

Especialista de garantía de calidad, 
con una formación completa y más 
de 19 años de amplia experiencia 
en la realización de inspecciones de 
productos terminados y controles 
de calidad, la evaluación de las 
actividades diarias de producción y 
la contratación y gestión de nuevo 
personal. Profesional con buenas 
aptitudes para el trabajo en 
equipo, con una excelente 
capacidad de resolución de 
problemas, una actitud muy 
profesional y una capacidad 
analítica bien desarrollada. 
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EXPERIENCIA PROFESIONAL  

• 2022 – 2023.- CUATROGASA 
Departamento de Calidad  

• 2019-2022.- ACEITUNAS GUADALQUIVIR 
Departamento de Calidad  

• 2017-2019.- PROCAVI 
Departamento de Calidad 

• 2008-2017.- ÁNGEL CAMACHO FRAGATA 
Departamento de Calidad  

• 2008.- MANZANILLA OLIVE 
Departamento de Calidad  

• 2008.- HERMANOS GARCIA GUTIÉRREZ 
Departamento de Calidad 

• 2005-2008.- RELLENOS DEL SUR 
Departamento de Calidad  

• 2005.- ESCOLIVA 
Departamento de Calidad 

• 2004-2005.- GRAFICAS OLIMPIA 
Departamento de Marketing 

 

HABILIDADES  

• Permiso de conducir. 

• Inspecciones de productos y controles de calidad. 

• Supervisión y análisis de las actividades diarias de 
producción. 

• Planificación y desarrollo de planes de trabajo mediante 
coordinación y participación del equipo. 

• Análisis de materias primas y de productos 
semiterminados. 

• Preparación de reactivos de laboratorio. 

• Elaboración de ensayos. 

• Formación y coordinación de los becarios.  

• Multitarea y resolución de problemas. 

• Sólida ética laboral. 
 

 
 
 

 

 

 

        

 

 


